[bookmark: _GoBack]Waffeln backen
[image: Quellbild anzeigen]
[image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg]5 Tassen Mehl
(500 g Mehl)  


------------------------------------------------------------------------------------------
[image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: Bildergebnis für zucker]
			1 Tasse Zucker 
(200g Zucker)
[image: https://i.pinimg.com/originals/65/9b/09/659b0969dda9d0af8a1f62335752172e.png]------------------------------------------------------------------------------------------

[image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg][image: http://www.ausmalvorlagen.net/wp-content/uploads/2015/02/Malvorlagen-Tasse-ausdrucken-1.jpg]2 Tassen Milch
(500 g Milch)


------------------------------------------------------------------------------------------
[image: Quellbild anzeigen]
[image: Quellbild anzeigen][image: Quellbild anzeigen][image: Quellbild anzeigen][image: Quellbild anzeigen]
5 Eier 

------------------------------------------------------------------------------------------

1 Packung VanillezuckerVANILLE



-----------------------------------------------------------------------------------------    

½ Packung Backpulver                         B


------------------------------------------------------------------------------------------

	Butter

1 Paket Butter
(250 g Butter)
------------------------------------------------------------------------------------------
Zubereitung:
· Alle Zutaten zusammen in einer Schüssel mit dem Handrührgerät verrühren

· Anschließend den Teig mit Hilfe einer Kelle in das Waffeleisen geben (Portionierung: pro Waffel ca. 1 Kelle)

· [image: https://clipartstation.com/wp-content/uploads/2017/11/waffeleisen-clipart-8.png]Die Waffeln solange backen, bis sie goldbraun sind. Guten Appetit 😊
[image: http://thumbs.ultracoloringpages.com/hand-mixer-coloring-page-e29ad207b23b47f24d2cd845e3079d43.png]
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